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Vacherin et Glaces 
La Cerise Danseuse

- SANS GLUTEN - 
taille unique 6/8p 35€ 

Sorbet Cerise noire , crème glacé vanille 
mousse glacée passion, poivre de Sichuan,

gingembre et meringue vanillé 

Vacherin - SANS GLUTEN - 
taille unique 6/8p 35€ 

Sorbets : Fraise / Passion / Framboise
                                                                                           ou

Glaces : Vanille / Chocolat / Pistache
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4 rue du petit passage 67290 Wingen-sur-Moder 

03 88 91 13 47 
kiaoracafe.wingensurmoder@gmail.com

Balade Gourmande

Par soucis d’organisation, merci de passer vos commandes

de NOËL avant le mardi 16 DÉCEMBRE 2025
et avant le dimanche 28 Décembre 2025 POUR NOUVEL AN.

Un acompte de 10 € sera demandé pour chaque cmmande de Noël.

Le retrait des commandes se fera à partir de 9h00 !

Pomme ....................................................... 21,50€
Frangipane ................................................. 23,60€

Chocolat noisette ...................................... 23,60€
Frangipane Pistache, Cerise confite ........ 23,60€

NOS HORAIRES POUR LES FÊTES
Nous serons ouverts 

le mardi 23 décembre jusqu’à 13h,  
les mercredis 24 & 31 Décembre de 6h30 à 14h00 en continu.

Fermés le 25, 26 décembre 2025 et 1er, 2 janvier 2026

Galettes des rois 22 cm diam.



Notre service Traiteur
Traiteur 
Kouglof salé ............................................400g  11,80€
......................................................................800g  17,20€

Vol au vent ............................................................. 1,20€

Grande Tresse fourrée  
lardon ou chorizo ..............................................24,90€

Bretzel indiv.  ..............................nature ou sel 1,00€

Bretzel indiv 
gratinée lardon, chorizo, végé ......................... 2,50€

Bretzel graines......................................................  1,50€

Feuilletée bretzelle ............................................. 2,00€

Pain surprise ......................................................  25,20€

Mignardises salées (quiche, pizza, malicette garni, 
wraps) ........................................................la pièce 1,95€

Mignardise sucrée (tartelette citron, choux, macaron, 
mini entremet, mini opéra) .......................la pièce 1,95€

Bredeles ...................................................250g  12,50€ 
......................................................................350g  17,50€

Brioche :                             Petites / Grandes

Chinois raisin ou Chocolat ............ 12,25€ /18,20€

Marbré choco ...................................... 9,20€ / 14,80€

Tresse nature ....................................... 9,20€ / 14,80€

Kouglof raisin ...................................... 9,80€ / 15,20€

Christollen ...............................................750g  14,90€

Streussel ...................nature 10,50€ , choco 11,25€

Zimmetkuche ......................................................10,25€

Mänele indiv. Nature .......................................... 2,40€

Mänele indiv. Raisin ou chocolat ................... 2,60€

Bretzel du Nouvel An
nature, raisin, chocolat, streusel ... 9,20€ / 14,80€

Briochettes du Nouvel An 
(nature,  raisin, chocolat) ................................... 2,20€

Pains 
Boule / Rustique .................................................. 2,50€
Tradition / Matinale ............................................ 1,25€
Kia ora ........................................1,80€ / bâtard 2,50€
Chia peps ...................................1,85€ / bâtard 2,50€
All Black .................................................................. 2,50€
Bûcheron ................................................................ 2,50€
Campagne .............................................................. 2,50€
Double campagne ............................................... 4,60€
Campagne noix .................................................... 3,10€
1800 figue noix....................................................  3,80€
Méteil citron confit ............................................. 3,50€
Tourte de seigle ................................................... 6,50€
Kamut (Farine BIO ) ............................................ 6,50€
Pain d’épices.......................................................  14,90€
Pain de mie ............................................................ 4,50€
Fermier de noël, épices de noël, orange, figue, 
citron ........................................................................ 5,50€
Ficelles Nature / Pavot / sésame ................... 0,90€
Petit Epeautre ( Farine BIO ) ............................ 5,20€
Pain sans gluten aux graines .......................... 4,50€

la forêt du père noël
4/6p 27,50€
Forêt Noire revisitée
 • Biscuit pâte à choux rouge
• Crème légère kirsch et vanille
 • Confit de cerise noire
• Génoise chocolat mœlleuse

L’étoile du verger
4/6p 27,50€ 
Chocolat - Poire - Caramel
 • Biscuit cuillère chocolat et poire pochée
 • Croustillant praliné noisette et feuillantine
 • Insert compotée de poires poêlées et crémeux caramel 
    beurre salé
 • Mousse chocolat au lait et pulpe de poire

la souche zu’
taille unique 6p 31,80€
Chocolat noir - Yuzu - Sésame noir
 • Biscuit sans farine au cacao intense
 • Croustillant praliné sésame noir et feuillantine
 • Insert gelée de yuzu acidulée
 • Crémeux chocolat noir grand cru (70%)
 • Mousse chocolat au lait et sésame torréfié

la rose des neiges
4/6p 27,50€ 

Framboise - Rose - Jasmin
 • Biscuit japonais aéré

• Croustillant sablé reconstitué
• Insert confit de framboise et morceaux de fruits

• Crémeux au thé jasmin
• Mousse framboise et rose

Nos Bûches 2025 L’hiver tropical - sans gluten -
taille unique 6p 31,80€ 
Marron - Coco - Ananas rôtie
 • Biscuit dacquoise coco
 • Insert ananas rôtie au rhum et vanille
 • Crémeux marron et vanille
 • Mousse légère à la noix de coco

Nouvel an
L’aube des réveillons
taille unique 6/8p 36,50€ 
Vanille - Cassis - Thé Earl Grey
 • Biscuit madeleine à la vanille
 • Croquant amande torréfiée et fine couche de chocolat blanc
 • Insert gelée de cassis acidulée
 • Crémeux infusé au thé Earl Grey
 • Mousse vanille légère et onctueuse


